MISCELA BAR PREGIATA

www.caffelatella.it

DESCRIZIONE: Una miscela di caffé pregiati
selezionata dalla piu esclusive qualita e provenienze;
Un gusto ricco e armaonioso per chi pretende il
massimo.

MISCELA: 70% arabica and 30% robusta

ORIGINE DELLA MATERIA PRIMA:
America Latina, Africa e India
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scadenza 24 mesi

Euro pallet 80x120 450kg

Pallet size 100x120 600kg

TIPO DI TORREFAZIONE: Torrefazione italiana per la
produzione di un caffe molto tostato, marrone scuro,
oleoso e di bell'aspetto, dal gusto dolce e aromatico.
E 'lo stile piu adatto al nostro amato caffe espresso.
Torrefatto a circa 210 gradi

Profilo organolettico - Note sensoriali da 0 a 10
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