CLASSICA

LIGNE BAR

www.caffelatella.it

DESCRIPTION: meilleur mélange de café, une saveur
intense et crémeuse. Le plus classique café Espresso
Italien.

MELANGE: 50% arabica 50% robusta

ORIGINE MATIERE PREMIERES:
= Amerique Latine, Afrique, et Inde

TASCIA TUSARANTIA

| 1000 g © Poids net: 1 kg ( 35.2 0z )
netweight 35 02/ |
MISCELA BAR /< Expiration 24 mois
) Europalette 80x120 450kg

Dimension palette 100x120 600kg

TYPE DE TORREFACTION:

Torréfaction a I'ltalienne pour la production d'un café
tres torréfié,brun foncé, huileux et de bel aspect,avec
des notes douceatre en finale. C'est le style plus
approprié a notre bien-aimée cafe espresso.

MISCELA DI CAFFE: Torrefie a 220° C environ

TORREFATTO IN.GRANI
. PROFILE ORGANOLEPTIQUE notes sensorielles de 0 a 10
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